
- la normativa: Reg. CE 852/04 - 178/02;
- il sistema HACCP; GMP: norme di
buona prassi igienica;

- igiene degli operatori;
- igiene degli alimenti;
- microrganismi;
- tossinfezioni alimentari;

- contaminazione crociata;
- detergenza e sanificazione;
- test di controllo;
- gestione e applicazione del sistema HACCP
e rintracciabilità;

- la documentazione.
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SERVIZI                                                                                                      90 - SERVIZI HACCP

Gli operatori del settore alimentare e i loro responsabili devono possedere una idonea formazione allo scopo di
garantire l'adozione di comportamenti "igienicamente corretti". La formazione deve essere periodicamente rinnovata.

Sessione di formazione secondo le disposizioni regionali della Regione Lombardia (4 ore)*

Test di valutazione (alla fine del corso)

Rilascio attestato di partecipazione in duplice copia

IL CORSO PREVEDE

FORMAZIONE OBBLIGATORIA DEGLI  OPERATORI  Reg. CE 852/04

ARGOMENTI TRATTATI

Possibilità di effettuare il corso
presso la sede

dei clienti

003 CORSI DI FORMAZIONE

CORSI DI FORMAZIONE HACCP

NOVITA'

Possibilità di effettuare il corso
ONLINE

come formazione a
distanza(piattaforma Zoom)

TUTTI I LUNEDI' ALLE 13.30

I CORSI SONO TENUTI DA DOCENTI LAUREATI E CON DOCUMENTATA ESPERIENZA,
CON EVENTUALE SUPPORTO DI UN CORRELATORE QUALIFICATO.

ISCRIZIONE

Per partecipare contatta uno dei nostri distributori autorizzati
oppure scrivici a corsihaccp@cfindustry.it  o chiamaci allo 02 90963395.

*La formazione per operatori effettuata nella Regione Lombardia è riconosciuta per operatori che

esercitano su tutto il territorio nazionale.


